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Filiére Champignons Comestibles (PADFC) est

une Unité Opérationnelle du Ministére de I’ Agri-

culture et du Développement Rural situé dans |
I’ Arrondissement  d’Obala (40 Km au Nord de

Yaoundé).

Fruit de la coopération Sino-camerounaise, il est
composé d’une coordination centrale coiffée d’un
Comité de Pilotage. Il dispose de 10 Points Focaux
Régionaux (PFR) pour
relayer ses activités.

Dans le cadre de la sécu:
rité alimentaire et de la >
diversification des cultures, le Ministére de I’ Agri

culture et du Développement Rural vise a travers
le PDFC, I’amélioration du bien-&tre des paysans
en relevant d’une part la qualité de leur alimenta-

tion par la consommation des champignons, et

d’autre part, leurs sources de revenus par ia pro-

duction et la vente des champignons.

L’objectif du projet est la promotion de la culture
des champignons comestibles dans les localités &
écologie favorable.

11 ’agit opérationnellement de :

« Sensibiliser et former les paysans ;

« Produire et mettre a la disposition des
paysans les différentes catégories de
semence ;

« Apporter un appui technique aux organisa
tions paysannes démultiplicatrices de
’action du Projet sur le terrain. 4
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[image: image3.jpg]la stratégie d’intervention du Projet est basée sur la
formation et le suivi des groupes de paysans isolée
ou sous tutelle des organisations gouvernementa-
les, non gouvernementales ou confessionnelles
chargées d’encadrer les populations rurales et par-
tenaires du projet.

Ainsi donc, le Projet ceuvre avec ces structures
pour sélectionner et former des groupes pilotes qui
mettent sur pied des champignonniéres de démons-
tration en vue de démultiplier I’action de promo-
tion du Projet au sujet de des semences et des car-
pophores (champignons).
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| 4.1 SENSIBICISATION
| Organisation des colloques, tables rondes, jour-
nées d’information, conférences sur la mycicultu-
re, participation aux foires expositions.

4.2. FORMATION
Trois types de formation sont donnés :

4.2.1. Formation au sein du projet

Elle porte sur les techni-
- ques de multiplication des
semences de champi

personnes ayant suivi une 3
formation sur les techni-
ques de culture des cham-
pignons.

Fructification de Pleurote





[image: image4.jpg]4.2.2. Formation au sein des Délégations Régio-
nales de 'Agriculture et du Développement
Rural. :

Elles sont organisées par les Points Focaux
régionaux a I'intention des Organisations Paysan-
nes et des personnes intéressées. Elle porte sur
les techniques de culture des champignons
Pleurotes et la collecte des champignons natu-
rels.

4.2.3. Formation a la carte.

Efles sont des_formations organisées a la demande

I des organismes nécessiteux. Le PDFC et (a structure
requérante arréient fes modafités pratiques de ce
type de_formation 2 mois au moins avant la date
dextcution.
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| Au cours des formations, le Projet utilise des se-
| mences ainsi que du champignon a tous les stades
 de sa croissance comme support pédagogiques.
| En outre, les paysans formés ont besoin des se-
 mences et de conseils supplémentaires pour appli-

quer avec efficience les enseignements regus.
" Clest ainsi que le Projet produit et diffuse gratui-
 tement les semences.
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4.4. APPUI- CONSEIL

Le Projet suit et conseil les myciculteurs ou les
structures pratiquant la culture des champignons
en vue de les faciliter la tache.

Contacter les Points Focaux Champignons de la/
Délégation Régional de I’ Agriculture et du Déve-
loppement Rural de votre localité ou téléphoner &

_la Covidination Nationale :

77 67 12 66 / 77 98 29 88 / 77 40 39
96 /77 17 40 63 / 99 13 44 05 / 75 40
96 64 /7442 5749 / 76 29 86 60.

@ Elaboration et diffusion de 4 itinéraires techni-

ques;

» Un guide pratique de la culture des champi-
gnons Pleurotes ;

» Un guide pratique sur les techniques de mul-
tiplication des semences;

o Un guide pratique sur la consommation des
champignons et Part culinaire ;

« Coment devenit rma&aaé@%
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@Une centaine de champignonniéres mises en pla-
ce par les organisations paysannes ayant adopté
la technologie sont fonctionnelles dans les Ré-
gions de I’Adamaoua, de I’Est, de I’Ouest, du PR
Littoral, du Centre, du Nord-ouest et du Sud-

‘ouest.

39,412 tonnes de champignons frais ont été pro-
duite par les paysans donc prés de 37 tonnes
commercialisées en 2009.

@ Les producteurs actifs sont organisés en réseau
de Myciculteurs du Cameroun (RMC). Cette
Orgumsanon Paysanne collabore avec le Projet

diffuser la technologie. e

--Vpo/l:; wnikels ale %lnob cehion QMW"‘/& e

olga nb M\Pmuwtf}( ﬁmwkmnwlvpz@

3 Reguons. ¢

Le Projet fonctionne avec le Budget du MINA-
DER. Il recherche le financement extérieur pour le
lancement effectif du Programme d’Appui au
Développement de la Filiére Champignons.

1 ne finance pas les activités des organisa-

tions paysannes.
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